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o Σήμερα οι εγκαταστάσεις της εταιρείας, καταλαμβάνουν 30.000 τ.μ. 

και διαθέτουν τους πιο σύγχρονους μηχανολογικούς εξοπλισμούς της Ευρώπης 
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o Ο πλήρης εκσυγχρονισμός που έλαβε χώρα την τελευταία δεκαετία 

περιλαμβάνει κτιριακές επεκτάσεις, αγορά νέων γραμμών παραγωγής 

και νέες συσκευαστικές μηχανές 

Υποδομή 

R&D/ QA 

HR 

Portfolio 

Διανομή 

Εξαγωγές  

Η εταιρεία σήμερα  



4 

Η διεύθυνση «Έρευνας & Ανάπτυξης και Διασφάλισης Ποιότητας» 
αποτελείται από 4 εργαστήρια  όπως παρουσιάζονται παρακάτω: 

Από το 1997, η ΓΙΩΤΗΣ Α.Ε. έχει πιστοποιηθεί σύμφωνα με τα πρότυπα ISO 
9001:2008, ISO 22000:2005 και αναπτύσσει την δραστηριότητα της σύμφωνα 

με τα Διεθνή Πρότυπα Ασφαλείας και Ποιότητας 

Τα εργαστήρια στεγάζονται σε ιδιόκτητες εγκαταστάσεις 800τμ, είναι εξοπλισμένα 
με αναλυτικά μηχανήματα τελευταίας τεχνολογίας τόσο για τον ποιοτικό έλεγχο 
των πρώτων υλών και τελικών προϊόντων αλλά και για το  σχεδιασμό και την 
ανάπτυξη νέων προϊόντων και επανδρωμένα με εξειδικευμένους επιστήμονες.  

• Έρευνας & Ανάπτυξης 

• Ελέγχου Ποιότητας  

• Μικροβιολογικών Αναλύσεων  

• Ενόργανης Ανάλυσης 

Υποδομή 

R&D / QA 

HR 

Portfolio 

Διανομή 

Εξαγωγές  

Η εταιρεία σήμερα  
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o  Βρεφικές Τροφές  
o  Προϊόντα Μαγειρικής   
o  Προϊόντα Ζαχαροπλαστικής 
o  Επιδόρπια  
o  Ροφήματα & Σοκολάτες  

Σήμερα, η ΓΙΩΤΗΣ παράγει και διανέμει πάνω από 300 προϊόντα 
που μπορούν να ταξινομηθούν στις ακόλουθες κατηγορίες:   

o  Προϊόντα Ψυγείου  
o  Sweet & Balance, Επιδόρπια χαμηλού       
    γλυκαιμικού δείκτη  
o  Bio – Organic, Βιολογικά Προϊόντα  
o  Fytro, Προϊόντα Ισορροπημένης Διατροφής 

Υποδομή 

R&D/ QA 

HR 

Portfolio 

Διανομή 

Εξαγωγές 

Η εταιρεία σήμερα  
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Το κέντρο διανομής προϊόντων λειτουργεί με τη βοήθεια συστημάτων 
για την αυτόματη καταγραφή και αποθήκευση στοιχείων διακίνησης 
προϊόντων, έτσι ώστε να εξασφαλίζεται η άμεση εκτέλεση 
παραγγελειοληψίας σε κάθε σημείο της Ελλάδας.   

  Μακεδονία  
  Ήπειρο  
  Θεσσαλία 
  Πελοπόννησο  
  Κρήτη  
  Δωδεκάνησα  
  Κυκλάδες  

Το 2012 η εταιρεία προχώρησε σε επένδυση απόκτησης νέας αποθήκης 
στην Μάνδρα Αττικής, δυναμικότητας 9.000 παλετοθέσεων.  Υποδομή 

R&D/ QA  

HR 

Portfolio 

Διανομή 

Εξαγωγές  

Η εταιρεία σήμερα  
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Η διεθνής παρουσία της εταιρείας χαράσσεται με γνώμονα τις τάσεις και 
τις ανάγκες των κατά τόπους αγορών, που αποτελούν πηγές έμπνευσης 
και πηγές σχεδιασμού του επιχειρηματικού της πλάνου.  

Οι τάσεις και οι ανάγκες των διεθνών αγορών 
επηρεάζουν τόσο τη δημιουργία και την 
προώθηση των προϊόντων της όσο και την 
τιμολογιακή πολιτική και τη διανομή αυτών.   

Σήμερα, τα προϊόντα ΓΙΩΤΗΣ εξάγονται σε πάνω από 20 αγορές, 
σε ΗΠΑ-Καναδά, Ευρωπαϊκή Ένωση, Βαλκάνια, Σκανδιναβικές 
Χώρες, Μέση Ανατολή, Αυστραλία και Αφρική.  

Υποδομή 

R&D/ QA 

HR 

Portfolio 

Διανομή 

Εξαγωγές  

Η εταιρεία σήμερα  
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Η πορεία της εταιρίας  
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Ελληνικότητα: 
Βαθμός ελληνικής προστιθεμένης αξίας 
 Μια εταιρία 100% ελληνική: Η εταιρία ΓΙΩΤΗΣ, είναι μια αμιγώς ελληνική 

εταιρία, που δραστηριοποιείται πάνω από 80 χρόνια στην αγορά του τροφίμου 
στην Ελλάδα 

 100% ελληνικό R&D: Το Τμήμα Έρευνας & Ανάπτυξης της ΓΙΩΤΗΣ, ένα από τα 
πιο σύγχρονα και εξειδικευμένα της Ελλάδος, σχεδίασε και υλοποίησε τα 
επιδόρπια Sweet & Balance εξ’ ολοκλήρου 

 Ελληνικές κλινικές μελέτες: Έλληνες επιστήμονες από ελληνικά Νοσοκομεία 
και Πανεπιστήμια μελέτησαν τα επιδόρπια Sweet & Balance σε ελληνικό δείγμα 
πληθυσμού 

 Διαφημιστική εταιρία 100% ελληνική: Ο σχεδιασμός και η υλοποίηση των 
συσκευασιών και όλης της επικοινωνίας των προϊόντων έγινε από αμιγώς 
ελληνική διαφημιστική εταιρία 
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 Ιδιόκτητες εγκαταστάσεις στην Ελλάδα 
(τόσο για την παραγωγική όσο και την εμπορική δραστηριότητα) 

 

 Ελληνικό εργατικό δυναμικό  

 

 Ελληνικό τμήμα Έρευνας και Ανάπτυξης (R&D) 

 

Ελληνικότητα: 
Βαθμός συμμετοχής ελληνικών παραγωγικών συντελεστών 
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Οργάνωση έρευνας και ανάπτυξης  
 Το Τμήμα Έρευνας & Ανάπτυξης της ΓΙΩΤΗΣ, ένα από τα πιο σύγχρονα 

και εξειδικευμένα της Ελλάδος, σχεδιάζει και υλοποιεί όλα τα προϊόντα 
της εταιρίας που κυκλοφορούν στην αγορά 

 Χρήση τεχνολογικά σύγχρονων πρώτων υλών 

 Παρακολούθηση των αναγκών του καταναλωτικού κοινού σε συνδυασμό 
με τις διατροφικές τάσεις και ευελιξία ώστε τα προϊόντα να συμβαδίζουν 
με τις εξελίξεις της επιστήμης και της αγοράς 

 Ανταπόκριση στις ανάγκες των καταναλωτών για ευκολία και ποικιλία 
με συνεχή εμπλουτισμό της γκάμας των προϊόντων 
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 Ερευνητικά προγράμματα  

 Project  ανάπτυξης  

 νέων  

 βελτιωμένων προϊόντων 

 Πατέντα  

 

Λειτουργικές δραστηριότητες 
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PROJECT CODE DESCRIPTION OF THE PROJECT 
TOTAL 

BUDGET 

YIOTIS 
CONTRIBUTION TO 
PROJECT'S BUDGET 

SUPERVISING BODY FUNDING TO YIOTIS 

PAVE 1990 
Planning and Monitoring the Realiability of 

a product with long life cycle 

24,3 million 

drachmas 
11,5 million drachmas 

General Secretariat for 

Research and Technology 
12,8 million drachmas. 

STRIDE 1991-1993 
Nutritional Policy: Towards developing 

Research Facilities and Providing Services 
200.000 ΕCU 31.100 ECU 

General Secretariat for 

Research and Technology 
31.100 ECU 

PAVE 1992 

Development of a reapid method towards 

determining water soluble vitamins 

simultaneously in enriched foodstuff in 

order to be used in the context of Quality 

Control 

30 million 

drachmas 
17 million drachmas 

General Secretariat for 

Research and Technology 
13 million drachmas 

PAVE 1994 

Development and evaluation of a method 

determining aflatoxins in nuts, aiming to its 

implementation in the context of Quality 

Control 

30,6 million 

drachmas 
13,3 million drachmas 

General Secretariat for 

Research and Technology 
17,1 million drachmas 

PAVE 1994 

Industrial Planning of a Baby Foods 

Production Line of high yield and optimum 

quality  

29,6 million 

drachmas 
15,1 million drachmas 

General Secretariat for 

Research and Technology 
14,5 million drachmas 

LIFE 1994 

Promoting the application of 1836/93 

regulation in the Greek Industrial Sector: 

Pilot Scale application and activities 

towards publishing relevant information  

140.000 ECU 10.000 ECU 

Hellenic Ministry for the 

Environment, Physical 

Planning and Public Works 

10.000 ECU 

RETEX I 
Equimpent for dealing with industrial waste 

and scrap 

20 million 

drachmas 
10 million drachmas 

Progammes for Applicable 

Research and Tecnological 

Development 

10 million drachmas 

Ερευνητικά προγράμματα  
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PROJECT CODE 
DESCRIPTION OF THE 

PROJECT 
TOTAL BUDGET 

YIOTIS CONTRIBUTION 
TO PROJECT'S BUDGET 

SUPERVISING BODY FUNDING TO YIOTIS 

RETEX II 
Planning - Development of a Total 

Quality Control System with IT support 
10 million drachmas 3 million drachmas 

Progammes for Applicable Research 

and Tecnological Development 
7 million drachmas.   

PEPER 95 

Novel aggregation procedure towards 

producing  a highly soluble granular 

cocoa product 

12 million drachmas 6 million drachmas 
General Secretariat for Research and 

Technology 
6 million drachmas 

SYN 96 

Development of a Sausage Roll type of 

product with long life cycle through the 

application of Modified Atmosphere 

Technology 

35,5 million drachmas 18,2 million drachmas 
General Secretariat for Research and 

Technology 
17,3 million drachmas 

RETEX III 

Study of the Planning of a Cost 

Management System using the Activity 

Based Costing method 

9,50 million drachmas 2,85 million drachmas 
Progammes for Applicable Research 

and Tecnological Development 
6,65 million drachmas 

PAVE 97 

Research and Development of a 

"sponge cake" type of product with 

long life cycle to be used in 

confectionery products 

41,7 million drachmas 20,5 million drachmas 
General Secretariat for Research and 

Technology 
21,2 million drachmas. 

Ερευνητικά προγράμματα  
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PROJECT CODE 
DESCRIPTION OF THE 

PROJECT 
TOTAL 

BUDGET 
YIOTIS CONTRIBUTION 
TO PROJECT'S BUDGET 

SUPERVISING BODY FUNDING TO YIOTIS 

NUTRITION 98 

Development of traditional type bakery 

products, "breadsticks", with traditional 

raw materials of high nutritional value   

100     million drachmas 50,0     million drachmas 
General Secretariat for Research and 

Technology 
50,0    million drachmas 

PAVE 99 

Research and Development of a 

"healthy" chocolate type of product 

through the application of living 

microorganisms Bifidobacterium 

78,94  million drachmas 42,37  million drachmas 
General Secretariat for Research and 

Technology 
36,57  million drachmas 

EPV Health and Safety 26.4 million drachmas 13.2 million drachmas 
General Secretariat for Research and 

Technology 
13.2 million drachmas 

EPE PROGRAM - METRO 

2.3 

Saving Energy in YIOTIS Production 

Facilities 
43 million drachmas 21.5 million drachmas 

General Secretariat for Research and 

Technology 
21.5 million drachmas 

PAVE 00 

Planning, development and production 

of instant preparations based on 

cereals and plants used in traditional-

mediterranean nutrition 

138.256.000 δρχ 70.183.000  δρχ 
General Secretariat for Research and 

Technology 
68.073.000 δρχ 

Ερευνητικά προγράμματα  
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PROJECT CODE 
DESCRIPTION OF THE 

PROJECT 
TOTAL 

BUDGET 
YIOTIS CONTRIBUTION 
TO PROJECT'S BUDGET 

SUPERVISING BODY FUNDING TO YIOTIS 

EUREKA 

Optimising the quality of Baby Foods, 

through the development and application 

of specific control methods 

352.178 euro 179.893 euro 
General Secretariat for Research and 

Technology 
172.285 euro 

EPAN 

Development of a complete and novel 

system for quality management and for 

safety as well as for achieving traceability 

through the use of computer science 

technology 

1.621.330 euro 287.286 euro 
General Secretariat for Research and 

Technology 
219.544 euro 

EPAN 

Study of the quality levels of Greek 

Traditional foodstuff and industrialisation 

of their production 

1.679.630 euro 188.798 euro 
General Secretariat for Research and 

Technology 
184.327 euro 

EPAN 

Planning and Development of new 

biofunctional foodstuff and dietary 

supplements, which are based on 

Mediteterranean diet and biodiversity of 

the Greek flora 

1455040 euro                               383.600,00 €  
General Secretariat for Research and 

Technology 
175.000,00 €  

Ερευνητικά προγράμματα  
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PROJECT 
CODE 

DESCRIPTION OF THE 
PROJECT 

TOTAL BUDGET 
YIOTIS CONTRIBUTION 
TO PROJECT'S BUDGET 

SUPERVISING BODY FUNDING TO YIOTIS 

EPAN 
Intercompany System for Customer 

Support 
1.084.287 euro 124.287 euro 

General Secretariat for Research 

and Technology 
90.000 euro 

EUREKA 

Planning and Development of new 

biofunctional foodstuff for adults (age over 

40) based on existing plant extracts fo the 

global market 

      539.869,00 €                     292.949,00 €  
General Secretariat for Research 

and Technology 
               246.920,00 €  

PAVE 

Development and biological evaluation of 

a new biofunctional food (crystal gel) with 

Sideritis Euboea (Mountain Tea) and 

fructo-oligosacharites (FOS), to be 

consumed by adults (25+) 

      416.250,00 €                     230.050,00 €  
General Secretariat for Research 

and Technology 
               186.200,00 €  

SYN 09 

Development of novel bioprocesses 

towards exploiting Food Industry's 

Residues  for Biofuel Production 

      317.500,00 €                     136.325,00 €  
General Secretariat for Research 

and Technology 
               181.175,00 €  

11SYN_2_741 

Exploitation of the plant Stevia 

Rebaudiana in Greece for the production 

of high added-value products, with 

applications in the foood industry 

   1.980.000,00 €                     210.000,00 €  
General Secretariat for Research 

and Technology 
               390.000,00 €  

Ερευνητικά προγράμματα  
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PROJECT CODE 
DESCRIPTION OF THE 

PROJECT 
TOTAL BUDGET 

YIOTIS CONTRIBUTION 
TO PROJECT'S BUDGET 

SUPERVISING BODY FUNDING TO YIOTIS 

12CHN156 

Design and Development of Low GI 

foods based on sweetening 

compounds isolated from Stevia 

rebaudiana cultivated in China and 

enriched with vitamins A and D 

      520.000,00 €                     105.000,00 €  
General Secretariat for Research and 

Technology 
               145.000,00 €  

11SYN_2_1528 

Efficacy of NOVEL analytical 

techniques to prEdict the quality 

and safetY of newly developed 

pErishable food products 

   1.600.000,00 €                     210.000,00 €  
General Secretariat for Research and 

Technology 
               390.000,00 €  

Ερευνητικά προγράμματα  
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Φορέας  Κωδικός ΔΕ Τίτλος ΔΕ 
ημερομηνία 
κατάθεσης  

 

ΟΒΙ 1002171 ΠΡΟΙΟΝ ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ (ΓΑΛΑΚΤΟΜΠΟΥΡΕΚΟ) ΒΙΟΜΗΧΑΝΟΠΟΙΗΜΕΝΟ ΣΕ ΗΜΙΕΤΟΙΜΗ ΜΟΡΦΗ 
ΜΕ ΔΙΑΡΚΕΙΑ ΖΩΗΣ 6 ΜΗΝΕΣ ΣΕ ΣΥΝΘΗΚΕΣ ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝΤΟΣ 

27/1/1995 

ΟΒΙ 
102170 ΜΠΟΥΓΑΤΣΑ ΒΙΟΜΗΧΑΝΟΠΟΙΗΜΕΝΗ ΣΕ ΗΜΙΕΤΟΙΜΗ ΜΟΡΦΗ ΕΤΟΙΜΗ ΣΕ 15 ΛΕΠΤΑ ΧΩΡΙΣ ΝΑ 

ΧΡΕΙΑΖΕΤΑΙ ΨΗΣΙΜΟ ΣΤΟ ΦΟΥΡΝΟ ΑΠΌ ΤΟΝ ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗ 
14/2/1995 

ΟΒΙ 
1002434 

ΣΟΚΟΛΑΤΑ ΞΥΛΑΚΙ ΣΕ ΣΧΗΜΑ ΠΑΙΔΙΚΟΥ ΗΡΩΑ ΜΕ ΜΟΡΦΗ ΑΝΘΡΩΠΟΥ 
28/9/1995 

ΟΒΙ 
6000402 

ΕΞΑΠΛΕΥΡΗ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 
23/12/1998 

ΟΒΙ 
1004361 Διάταξη και μέθοδος για την παραγωγή τραγανού ψημένου σνακ  από φύλλο ζύμης σε σχήμα διογκωμένο με κενή 

κυλότητα στρογγυλό και επιμήκες σε διάφορες γεύσεις αλμυρές ή γλυκές 
31/3/2001 

ΟΒΙ 
1004608 ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΣΤΙΓΜΙΑΙΟΥ ΡΟΦΗΜΑΤΟΣ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΩΝΤΑΣ ΣΑΝ ΒΑΣΗ ΤΟ ΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΕΝΕΡΓΟ ΥΔΑΤΙΚΟ 

ΕΧΥΛΙΣΜΑ ΑΠΌ ΤΟ ΤΣΑΙ ΤΟΥ ΒΟΥΝΟΥ ΚΑΙ ΕΙΚΟΤΕΡΑ ΤΟΥ ΕΙΔΟΥΣ SIDERITIS EUBOEA 
6/10/2003 

ΟΒΙ 
1004609 ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΠΡΟΙΟΝΤΟΣ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΩΝΤΑΣ ΣΑΝ ΒΑΣΗ ΤΟ ΒΙΟΛΟΓΙΚΑ ΕΝΕΡΓΟ ΥΔΑΤΙΚΟ ΕΧΥΛΙΣΜΑ 

ΑΠΌ ΤΟ ΤΣΑΙ ΤΟΥ ΒΟΥΝΟΥ ΚΑΙ ΕΙΚΟΤΕΡΑ ΤΟΥ ΕΙΔΟΥΣ SIDERITIS EUBOEA 
6/10/2003 

ΟΒΙ 
1005048 Βάση για Τούρτες Ζαχαροπλαστικής χρησιμοποιώντας μίγμα πραλίνας και σοκολάτας σαν συνδετικό ιστό, 

εμπλουτισμένο με κομματάκια ψημένης βάφλας???? 
14/7/2004 

ΟΒΙ 
10005060 

Ημιέτοιμη Τούρτα σε διάφορες γεύσεις με νέα βάση Crisp 
14/7/2004 

ΟΒΙ 
1004989 ΥΠΟΚΑΤΑΣΤΑΤΟ ΚΡΕΜΑΣ ΓΑΛΑΚΤΟΣ ΜΕ ΦΥΤΙΚΑ ΛΙΠΑΡΑ ΠΟΥ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΙΤΑΙ ΣΤΗ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗ όπως 

Η ΚΡΕΜΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ 
25/5/2004 

Κατοχύρωση ελληνικών ΔΕ  
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Φορέας  Κωδικός ΔΕ Τίτλος ΔΕ 
ημερομηνία  
κατάθεσης  

 

ΟΒΙ 10005197 
Μίγμα για Κορν Φλάουρ στιγμής με τροποποιημένο άμυλο που χρησιμοποιείται στη μαγερική όπως το κορν φλάουρ 

11/10/2004 

ΟΒΙ 
1007045 Μίγμα σε Σκόνη για την Παραγωγή Τελικού Προϊόντος κρέμας ζαχαροπλαστικής με γλυκαντικά, χωρίς σάκχαρα, με 

χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη, με φυτικές ίνες και μέθοδο παρασκευής τυ τελικού προϊόντος με νερό 

16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007047 

Επιδόρπιο γάλακτος με γλυκαντικά με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και φυτικές/εδώδιμες ίνες 
16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007046 Μίγμα σε σκόνη για την Παρασκευή τελικού προϊόντος κρέμας ζαχαροπλαστικής με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό 

δείκτη και με φυτικές ίνες, και μέθοδος παρασκευής του τελικού προϊόντος με γάλα που περιέχει 0 % λιπαρά 

16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007052 Σύνθεση για την Παρασκευή κρέμας καραμελέ με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και φυτικές ίνες, και μέθοδος 

παρασκευής κρέμας καραμελέ με γάλα 0 % λιπαρά 
16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007053 Σύνθεση για την Παρασκευή κρέμας καραμελέ με γλυκαντικά, χωρίς σάκχαρα, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και με 

φυτικές ίνες και μέθοδος παρασκευής κρέμας καραμελέ με την προσθήκη νερού 

16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007057 Σύνθεση για την Παρασκευή τελικού προϊόντος μιλφέιγ με γλυκαντικά, χωρίς σάκχαρα, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και 

με φυτικές ίνες, και μέθοδος παρασκευής του τελικού προϊόντος με μιλφέιγ με την προσθήκη νερού 

16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007056 Σύνθεση για την Παρασκευή τελικού προϊόντος μιλφέιγ με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και με φυτικές ίνες, 

και μέθοδος παρασκευής του τελικού προϊόντος με μιλφέιγ με την προσθήκη γάλακτος 0 % λιπαρά 

16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007058 Σύνθεση για την Παρασκευή τελικού προϊόντος κεϊκ με γλυκαντικά, χωρίς σάκχαρα, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και με 

παρουσία φυτικών ινών, και μέθοδος παρασκευής του τελικού προϊόντος κεικ με την προσθήκη νερού 

16/9/2009 

ΟΒΙ 
1007055 Μίγμα για την Παρασκευή τελικού προϊόντος κεϊκ με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και με φυτικές ίνες, και 

μέθοδος παρασκευής του τελικού προϊόντος κεικ με την προσθήκη γάλακτος 0 % λιπαρά 

16/9/2009 

Κατοχύρωση ελληνικών ΔΕ  
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Φορέας  Κωδικός ΔΕ Τίτλος ΔΕ 
ημερομηνία  
κατάθεσης  

 

ΟΒΙ 1007750 
Σύνθεση για την οικιακή παρασκευή γλυκίσματος παγωτού μαλακού σερβιρίσματος (σοφτ σερβ) με γεύση σοκολάτα  

19/10/2012 

ΟΒΙ 
1007753 

Σύνθεση για την οικιακή παρασκευή γλυκίσματος παγωτού μαλακού σερβιρίσματος (σοφτ σερβ) με γεύση καϊμάκι 
26/10/2012 

ΟΒΙ 
1007765 

Σύνθεση για την οικιακή παρασκευή γλυκίσματος παγωτού μαλακού σερβιρίσματος (σοφτ σερβ) με γεύση βανίλια 
2/11/2012 

ΟΒΙ 
100777 

Σύνθεση για την οικιακή παρασκευή γλυκίσματος παγωτού μαλακού σερβιρίσματος (σοφτ σερβ) με γεύση παρφέ 
23/11/2012 

ΟΒΙ 
1007432 

Σιρόπι με γεύση κακάο, χωρίς σάκχαρα, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη, με φυτικές ίνες 
2/8/2010 

ΟΒΙ 
1007438 Σύνθεση για Παρασκευή τζηζκέικ με γλυκαντικά,χωρίς σάκχαρα,με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη, και με φυτικές ίνες, και 

μέθοδος παρασκευής τζηζκεικ με την προσθήκη νερού 
2/8/2010 

ΟΒΙ 
1007435 Σύνθεση για Παραγωγή Τζηζκεικ με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και με φυτικές ίνες, και μέθοδος παρασκευής 

τσηζκεικ με την προσθήκη γάλακτος 0% λιπαρά 
2/8/2010 

ΟΒΙ 
1007439 Σύνθεση για Παρασκευή αφράτης κρέμας (ΜΟΥΣ) με γεύση σοκολάτα με γλυκαντικά, χωρίς σάκχαρα, με χαμηλό γλυκαιμικό 

δείκτη και με φυτικές ίνες, και μέθοδος παρασκευής της  με την προσθήκη νερού 

2/8/2010 

ΟΒΙ 
1007436 Σύνθεση για Παρασκευή αφράτης κρέμας (ΜΟΥΣ) με γεύση σοκολάτα με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και με 

φυτικές ίνες, και μέθοδος παρασκευής της  με την προσθήκη γάλακτος 0 τοις εκατό λιπαρά 

2/8/2010 

ΟΒΙ 
1007995 Σύνθεση για παρασκευή παγωτού με γεύση βανίλια με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και φυτικές ίνες και μέθοδος 

παρασκευής παγωτού με την προσθήκη γάλακτος 0% λιπαρά 

2/7/2012 

Κατοχύρωση ελληνικών ΔΕ  
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Φορέας  Κωδικός ΔΕ Τίτλος ΔΕ 
ημερομηνία  
κατάθεσης  

 

ΟΒΙ 
1007993 

Σύνθεση για παρασκευή παγωτού με γεύση βανίλια με γλυκαντικά,  χωρίς σάκχαρα με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη 
και φυτικές ίνες και μέθοδος παρασκευής παγωτού με την προσθήκη νερού 

2/7/2012 

ΟΒΙ 

1008003 
Σύνθεση για παρασκευή παγωτού με γεύση σοκολάτα με γλυκαντικά, με χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και φυτικές 
ίνες και μέθοδος παρασκευής παγωτού με την προσθήκη γάλακτος 0% λιπαρά 

2/7/2012 

ΟΒΙ 

1008004 
Σύνθεση για παρασκευή παγωτού με γεύση σοκολάτα  με γλυκαντικά,  χωρίς σάκχαρα με χαμηλό γλυκαιμικό 
δείκτη και φυτικές ίνες και μέθοδος παρασκευής παγωτού με την προσθήκη νερού 

2/7/2012 

ΟΒΙ 
1007994 

Σύνθεση για Παρασκευή χαλβά με σιμιγδάλι με γλυκαντικά, χωρίς προσθήκη ζάχαρης, με φυτικές ίνες, χαμηλού 
γλυκαιμικού δείκτη  

2/7/2012 

ΟΒΙ 

1008011 
Σύνθεση για μπάρα δημητριακών με γλυκαντικά, χαμηλού γλυκαιμικού δείκτη, χωρίς προσθήκη ζάχαρης με 
φυτικέ ίνες, κανέλλα, β- γλουκάνη, εμπλουτισμένη με βιταμίνη Α, βιταμίνη D και με προσθήκη γλυκοσιδών 
στεβιόλης ως γλυκαντικού 

2/7/2012 

Κατοχύρωση ελληνικών ΔΕ  
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Φορέας  Κωδικός ΔΕ Τίτλος ΔΕ  
ημερομηνία  
κατάθεσης  

 
WIPO  WO2013/091668 A1 

Low GI Liquid or semi-liquid dessert product and method for the 
preparation 

21/12/2011 

WIPO  

WO2013/107465 A1 
Solid or semi-solid cream, dessert kit and method for the preparation 
thereof 

17/1/2012 

WIPO  

WO2013/079084 A1 Bakery product and method for the preparation thereof 2/12/2011 

Κατοχύρωση διεθνών ΔΕ  
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Case study : 
Προϊόντα της σειράς 
Sweet and Balance  
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Η πρώτη ολοκληρωμένη σειρά επιδορπίων με όλα τα χαρακτηριστικά 
της υγιεινής διατροφής και χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη  
-κατάλληλα και για Διαβητικούς- είναι πραγματικότητα! 

Στη αγορά τροφίμων υπάρχει μία τάση 
για functional προϊόντα. Η εταιρία ΓΙΩΤΗΣ, 

στα πλαίσια της στρατηγικής της ανάπτυξης 
και της διεύρυνσης του χαρτοφυλακίου της, 

στράφηκε προς αυτή την κατεύθυνση 

Ο Γλυκαιμικός Δείκτης 
είναι η ανερχόμενη τάση 
στην υγιεινή διατροφή 

παγκοσμίως  

ΓΙΩΤΗΣ: ο ειδικός στο 
«γλυκό»  

Sweet & Balance: Η Καινοτομία 
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 Πλήρης σειρά επιδορπίων. Ως τώρα κυκλοφορούσαν κάποια μεμονωμένα προϊόντα-
γλυκίσματα χωρίς ζάχαρη.  Τα Sweet & Balance είναι η πρώτη ολοκληρωμένη σειρά 
επιδορπίων που κυκλοφορούν στην Ελλάδα, δίνοντας τη δυνατότητα επιλογής 
ανάμεσα σε 17 διαφορετικά προϊόντα! 

 

 Συνδυασμός όλων των χαρακτηριστικών υγιεινής διατροφής ταυτόχρονα 
(χωρίς ζάχαρη, με stevia, χαμηλό γλυκαιμικό δείκτη και φορτίο, λίγες θερμίδες, 
χαμηλά λιπαρά, με φυτικές ίνες).  Δεν υπάρχουν αντίστοιχα προϊόντα που να πληρούν 
όλα παραπάνω χαρακτηριστικά. 

 

 Δεν υπάρχει αντίστοιχη σειρά παγκοσμίως 

 

 Διεθνής Πατέντα 

 

Ελληνική αλλά και διεθνής πρωτοτυπία! 
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Χαρακτηριστικά της σειράς 
Χωρίς Ζάχαρη 

  Λιγότερα λιπαρά 

  Λιγότερες Θερμίδες 

  Φυτικές Ίνες 

  Χαμηλός Γλυκαιμικός Δείκτης 

  Χαμηλό Γλυκαιμικό Φορτίο 

  Παρασκευάζονται και με νερό 
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 Κλινικές μελέτες  

  Α΄ Παιδιατρική Κλινική Πανεπιστημίου Αθηνών - Νοσοκομείο 

Παίδων Αγία Σοφία  

 Παθολογική Κλινική Πανεπιστημίου Αθηνών – Λαϊκό 

Νοσοκομείο Αθηνών 

 Μονάδα Ενδοκρινολογίας, Μεταβολισμού και Διαβήτη του 

«Ευγενιδείου  Θεραπευτηρίου» Πανεπιστημίου Αθηνών 

 Γεωπονικό  Πανεπιστήμιο Αθηνών- Διαβητολογικό  Κέντρο 

Νοσοκομείου  Νίκαιας 

 

Επαλήθευση Σχεδιασμού 
και Υλοποίησης 
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Καινοτομία – Καταχώρηση  

Τα επιδόρπια Sweet & Balance έχουν καταχωρηθεί 
για την καινοτομία τους στους: 

 Οργανισμό Βιομηχανικής Ιδιοκτησίας (ΟΒΙ) 

 World Intellectual Property Organization (WIPO)  
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Oφέλη για τον καταναλωτή 

 Pre launch έρευνες για τον προσδιορισμό των αναγκών 
και προσδοκιών των καταναλωτικών κοινών από τα προϊόντα 
(προϊοντικά, διατροφικά και επικοινωνιακά) 

 Κάλυψη των αναγκών ειδικών κοινών με γευστικά 
και συγχρόνως υγιεινά επιδόρπια, που περιορίζουν το βαθμό 
στέρησης και θυσίας που αισθάνονται.  

 Έρευνες για την καταλληλότητα των προϊόντων 
στα ειδικά κοινά 
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Εμπορική επιτυχία  
 Νέα κατηγορία επιδορπίων με λειτουργικό χαρακτήρα, 

η οποία πέτυχε να καθιερωθεί στην ελληνική αγορά 

 Αποτελέσματα σε διάστημα 2 ετών: 

 63% awareness στο γενικό πληθυσμό και 72% awareness 
σε διαβητικούς (Έρευνα Explorer, 2012) 

 38% υψηλότερες πωλήσεις από τον  αρχικό στόχο 

 Εκτιμώμενη ανάπτυξη τζίρου 12%  το 2013 (σε σχέση με το 2012) 

 Εκτιμώμενος τζίρος 2013: 2.300.000 € 
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Εμπορική επιτυχία  
 Αποδοχή από όλα τα εμπλεκόμενα κανάλια: ιατρική κοινότητα, 

διαιτολόγοι, supermarkets, opinion leaders δημοσιογράφοι, 
καταναλωτικό κοινό (διατροφής, διαίτας και διαβητικών) 

 

 Θετική επιρροή στην εικόνα ΓΙΩΤΗΣ γενικά (Έρευνα Explorer, 2012) 
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Ευχαριστώ για την προσοχή σας 


